


e de scolarité:
olaire (lycéen)
pprentissage (salarié)



mubal (scolaire) ou Apprentissage ?
INITIAL APPRENTISSAGE

* Lycée professionnel * CFA ou UFA

* Sélection par le dossier *>15 ans au 31/12 de la 1°"¢ année
Contrat de travail
Période d’essai de 45;

* Statut lycéen ut de salarié
* Cours toute 'annee *1/3a2/3 des cours
* Stage non rémuné | * Salaire selon grille apprenti

* 5 semaines de vacances

- MEME EPREUVES - MEME DIPLOME



1¢re année de CAP

Formation d’un métier manuel

|

2¢me année de CAP

!

Brevet

Professionnel

2 ans en
apprentissage

1

ES SUPERIEURES niv 3 (CPGE/BTS/FAC scolaire / alternance)

A 4

ETUDES SUPERIEURES niveau 2-1 (LICENCE PRO/MASTER/GE)




asserelles

2de BAC PRO

1ére

1¢'¢e BAC PRO Technologique




S’inscrire

> c’est d’abord.

famille de métier




Les familles de metiers

ent et des travaux publics
Bac pro Travaux publics

Bac pro Technicien du batiment : o

Bac pro Interventions sur le patrimo

Bac pro Menuiserie aluminium-verre

Bac pro Aménagement et finitions du bat

Bac pro Ouvrages du batiment : métallerie

nsport et de la logistique
Bac pro Gestion-administration

Bac pro Logistique

Bac pro Transport

Bac pro Métiers de I'acct
Bac pro Métiers du comm
Bac pro Métiers du comn

commerciale



mmunication
Faconnage de produits imprimés, routage .
Réalisation de produits imprimés et plurimé

P

Réalisation de produits imprimés et plurimédi

numérique du batiment
Technicien d’études du batiment option A ét

Technicien d’études du batiment option B assi

Technicien géometre-topographe

Boucher-charcutier-traiteur
Boulanger-patissier
Poissonnier-écailler-traiteur

Meétiers de la coiffure (en co
Esthétique cosmétique par

Aéronautique option avionique
Aéronautique option syst
Aéronautique option stru
Aviation générale

"hotellerie et restauration
O] isine
[= e


http://www.onisep.fr/Ressources/Univers-Formation/Formations/Lycees/Bac-pro-Realisation-de-produits-imprimes-et-plurimedia-option-A-productions-graphiques
http://www.onisep.fr/Ressources/Univers-Formation/Formations/Lycees/Bac-pro-Realisation-de-produits-imprimes-et-plurimedia-option-B-productions-imprimees
http://www.onisep.fr/Ressources/Univers-Formation/Formations/Lycees/Bac-pro-Aeronautique-option-avionique
http://www.onisep.fr/Ressources/Univers-Formation/Formations/Lycees/Bac-pro-Aeronautique-option-systemes
http://www.onisep.fr/Ressources/Univers-Formation/Formations/Lycees/Bac-pro-Aeronautique-option-structure

o 3 ans

tage en entreprise.

ontrol continu toute la scolarité).

attrapage (8<MG<10 MP>10).



ac Pro 3 ans

de cours (exemple au LPP Ste Elisabeth):
ment Général : 16 Heures

nt Professionnel : 16 Heures
treprise :

- 8(4+4) - 8(4+4) semaines
Anglais + Espagno

ention Européenne:

ours matiéere professionnelle en anglais/Espagnol

).

* Séjour linguistique d'une semaine en classe de 2de
a Dublin et Madrid.

* Stage professionnel de 4 semaines en Terminale a
Dublin et Madrid.



O inscrits en BTS (8% en 1999)
en BTS du secteur des services

mention bien ou trés bien
de la spécialité de leur

9, BAC P
‘office dans le



S’inscrire ¢

> c’est un métier manuel
en scolaire ou en apprentissage




CAP 2 ans

naines de stage en entreprise
semaine d’école + 3 semaines d’entreprise

leures de cours (exemple au LPP Ste Elisabeth):
seignement Général : 16 Heures
eignement Professionnel : 16 Heures
* 2 midis de service de restauration au public
* Formation en Entreprise :
8(4+4) - 8(4+4) semaines
- Anglais



Viixite €S parcours

C’est com
professionn
atout moment en ag

(1N\






Samje
Elisdbeth

Ensemble scolaire

0491510141

Cuisine Commercialisation

MIXITE UFA et Services en g
Hétel-Café- ]
Restaurant ;
. MIXITEUFA ]
°
g
@ : BAC PRO
§ BAC PRO BAC PRO Métiers de BAC PRO
© MCV opt A MCV opt B FAcedl AGORA

Formation en scolaire LYCEE







3dG Pro Assistance a la Gestion
18S 0 rganisations et de leurs
Activites

paration au concours

par semaine e

16 et Terminale



gostion des Organisations et
de leurs Activites

Vers quels métiers ?
Gestionnaire administratif
Secrétaire polyvalente
Assistant de gestion
Gestionnaire commercial
Employé administratif

ns du travail en



service facturation chez Leroy Merlin
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dans un cabinet d’expert comptable



Animation et Gestion de
space Commercial

(Ex Commerce)

Vers quels métiers ?

stion Employé(e) de commerce
Employé(e) commercial(e)
Assistant(e) de vente
Conseiller(ere) de vente
Adjoint au responsable




Plan de Campagne



5eC Pro Prospection Clientele et

valorisation de I'Offre Commerciale
(Ex Vente)

o munication,

Vers quels métiers ?
Commercial
Télévendeur
Attaché commercial
Vendeur demonstrateur
Conseliller clientele
Télé prospecteur




concessionnaire voiture



e dans une grande surface
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3ac Pro Accueil et Relation
Clients et Usagers

responsabilités
et rigoureux

Vers quels métiers ?

« Hobte d’accueil
 Standardiste

« Agent d’accompagnement







BACHELOR - o /7072 Marketing Operationnel

at de professionnalisation OU apprentissage
1 an (BACHELOR),

at de travail : statut de salarié.

@ 2jours d’école / 3 jours en entreprise.






P Cuisine

que (longues stations debout)

chique et discipline

Vers guels metiers ?
Commis de cuisine

Commis de cuisine en
restauration collective




AP Cuisine

de préparation




AP Cuisine



estaurant

Vers quelsimetiers 2
Serveur
Commis de salle (commis de restaurant)
Chef de rang
Maitre d’hétel
Directeur de salle




AP Restaurant

d’application

RGN T



Restaurant

A












S HOTELLERIE

OpLioNn A - Management d’Unite de Restauration
optionB e Management d’Unite de Production

Culinaire

at de professionnalisation OU

-t Directeur/trice d'hotel, Gouvernante, Réceptionniste
Option B : Cuisinier/ére, Directeur/ trice de restaurant,
Gérant/e de restauration collective, Maitre/esse d'hotel



Reservatlon au 04 91 51 01 41 g
Menu sur http://www.groupe-sainte-elisabeth. f;:] i

Puis LYCEE = RESTAURANT D’APPLICATION



http://www.groupe-sainte-elisabeth.fr/




DISPOSITIF ULIS PRO

alisées pour I'Inclusion Scolaire sont des
s accueillant des jeunes de 16 a 20 ans
1andicap, apres notification par la

eve bénéficie d'un enseignement individualisé et
environnement scolaire ordinaire nécessitant
apacités d’adaptation et favorisant ses progres
aires, son autonomie et sa socialisation.

@ Coordonnée par un Enseignant Spécialisé.

= 10 places sous couvert d'un dossier MDPH
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ournée Portes Quvertes

Wl Samedi 10 avril 2021

RN 5
htt [lwww.groupe- samte ellsabeth fr/5|te v0|r actu php?id=125
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http://www.groupe-sainte-elisabeth.fr/site-voir-actu.php?id=125

